ROUGE DE FAUGERES

Terroir et vignoble :

Situé sur les coteaux de Faugeres, le vignoble

du Rieutord s’étend sur des parcelles
schistes qui conférent au vin une fraicheur et

une minéralité uniques.

Vendanges et vinification de I'année
2023 :

Apres un début de saison modéré, le
climat sec et chaud de |'été a permis
une maturation optimale des raisins.
Les raisins sont récoltés manuellement
a pleine maturité.

Cépages ; Carignan, Cinsault,
Grenache

Notes de dégustation

e Robe : Grenat brillante, aux reflets
violine.

e Nez : Premier nez ouvert et
expressif, dans un registre floral et
frais, évoquant le vétiver et le
musc, avec des notes de petits
fruits rouges acidulés.

Bouche : Juteuse et fruitée, avec des

tanins aériens qui surprennent et
ravissent.

Alcool : 14,5% vol

Accords mets et vins :

Ce vin s'accorde parfaitement avec des
plats généreux comme un gigot
d'agneau, une co6te de boeuf braisée ou
encore une canette rétie

de

Garde et service : A déguster des maintenant apres un
passage en carafe pour libérer toute son expression
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