ROUGE DE FAUGERES

Terroir et vignoble :
Situé sur les coteaux de Faugeres, le vignoble
s’étend sur des parcelles de schistes qui

conférent au vin une fralcheur et une
minéralité uniques.

Vendanges et vinification

Aprés un début de saison modéré, le
climat sec et chaud de |'été a permis
une maturation optimale des raisins.
Les raisins sont récoltés manuellement
a pleine maturité.

Cépages : Syrah, Carignan, Mourvedre

Notes de dégustation

e Robe : Colorée, avec des reflets
carmin.
e Nez : Puissant et minéral, il offre

des arOmes de silex, de cacao amer
et des notes subtiles de garrigue.
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Alcool : 14,5% vol

Accords mets et vins

Ce vin se marie parfaitement avec une
cote de boeuf aux échalotes confites,
un sauté de porc aux olives ou plus
simplement une fricassée de
champignons.

Garde et service : A déguster des maintenant apres un
passage en carafe pour libérer toute son expression
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