GUIDE
DES VINS

hettane
desseauve

ROUGE DE FAUGERES

Terroir et vignoble
Situé sur les coteaux de Faugeres, le vignoble
s’étend sur des parcelles de schistes qui
conferent au vin une fraifcheur et une
minéralité uniques.

Vendanges et vinification

Apres un début de saison modéré, le
climat sec et chaud de |'été a permis
une maturation optimale des raisins.
Les raisins sont récoltés manuellement
a pleine maturité.

Cépages : Carignan, Grenache, Syrah,
Mourvedre

Notes de dégustation

e Robe : Profonde et brillante, aux
nuances pourpres.

e Nez : Des arbmes de zan, de
graphite et de fruits noirs se
dévoilent avec elégance et
complexité.

e Bouche : Ce vin développe des

notes de Zan, de graphite et de
fruits noirs

Alcool : 14,5% vol
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Accords mets et vins :

En apéritif avec des tartines de terrine
de votre excellent boucher ou bien
faites maison,

avec des brochettes marinées tikka
massala ou cumin, avec une cOte de
boeuf, un gigot ou méme un cassoulet.

Garde et service : A déguster des maintenant apres un
passage en carafe pour libérer toute son expression
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